PIZZES ARTESANALS - PIZZAS ARTESANALES

Margarita o
Tomaquet, mozzarella i olives =
Tomate, mozzarella y aceitunas

Napolitana o
Tomaquet, mozzarellaq, olives i anxoves 0 e
Tomate, mozzarella, aceitunas y anchoas

Siciliana o .
Tomagquet, mozzarella, all i julivert, anxoves i taperes
Tomate, mozzarella, ajo y perejil, anchoas y alcaparras

Regina . . .
Tomaquet, mozzarella, pernil dol¢ i xampinyons & =
Tomate, mozzarella, jamén York y champifiones

4 Quesos o
Tomaquet, formatge Chantal, rocafort, brie i cabra
Tomate, queso Chantal, roquefort, brie y cabra

Capritxosa . .
Tomaquet, mozzarella, pernil dol¢ i ou -
Tomate, mozzarella, jamén York y huevo - o

4 Estacions

Tomaquet, mozzarella, pernil dolg, xampinyons, carxofa i frankfurt i
Tomate, mozzarella, jamdn york, champifiones, alcachofas y frankfurt

Royal

Tomaquet, mozzarella, pernil dol¢, pepperoni, xampinyons i ou
Tomate, mozzarella, jamdn york, pepperoni, champifnones y huevo

Marquesa o
Tomaquet, mozzarella, salsa bolonyesa i olives
Tomate, mozzarella, salsa bolofesa y aceitunas

Vegetal

Tomaquet, mozzarella, xampinyons, carxofes, pebrot vermell, ceba i olives
Tomate, mozzarella, champifiones, alcachofas, pimiento rojo, cebolla y aceitunas

Calzone . . o
Tomaquet, mozzarella, pernil dol¢, xampinyons, ou i olives

Tomate, mozzarella, jamdn York, champifones, huevo y aceitunas

Tropical _ o
Tomaquet, mozzarella, pernil dol¢ i pinya & =
Tomate, mozzarella, jamén York y pina 3

Discordia . . o
Tomaquet, mozzarellc,.fme, panses i pernil danec P e
Tomate, mozzarellq, foie, pasas y jamén de pato 3

Jabugueiia o
Tomaquet, mozzarella i pernil ibéric 3 -
Tomate, mozzarella y jamén ibérico

Mallorquina '
Tomaquet, mozzarellq, sobressada i rocafort 5 =~
Tomate, mozzarella, sobrasada y rocafort

Otto
Tomaquet, mozzarella, tonyina, tomata cherry, ceba i pesto
Tomate, mozzarella, atun, tomate cherry, cebolla y pesto

Dali

Tomaquet, mozzarella, pernil ibéric, rucula i burrata 3 -~
Tomate, mozzarella, jamdn ibérico, rdcula y burrata
Americana o .

Tomaquet, mozzarella, baicé i pepperoni &

Tomate, mozzarella, beicon y pepperoni

Carbonara ) . .
Crema de llet, mozzarella, bacé, xampinyons i ceba
Crema de leche, mozzarella, beicon, champifnones y cebolla

-

12,00 €

12,50 €

13,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

14,50 €

14,00 €

1900 €

1900 €

15,00 €

15,00 €

21,00€

15,00 €

15,00 €

VINS BLANCS - VINOS BLANCOS

Raimat Clamor Blanc sec D.O. Costers de Segre
(Xarello, Macabeu i Sauvignon blanc)

Marrec Blanc D.O. Catalunya
(Macabeu i Xarel-lo)

Torres Ohla Blanc D.O. Catalunya
(Sauvingnon blanc)

Vino blanco D.O. Emporda

Qué no falte! D.O. Rueda
(100% Verdejo)

Pato Mareao D.O. Rias Baixas
(100% Albarino)

VINS ROSATS - VINOS ROSADOS

Lambrusco Contri Rialto D.O. Emilia Romagna
(Lambrusco)

Raimat Clamor D.O. Costers del Segre
(Cabernet sauvignon i tempranillo)

Mosaic familia Espelt rosat D.O. Emporda
(Garnatxa negra)

Les Sardines Catalanes 1.G.P. Lang-Rousillon
(Garnatxa negra y gris)

VINS NEGRES - VINOS NEGROS

Raimat Clamor D.O. Costers del Segre
(Cabernet sauvignon, tempranillo, merlot)

Edulis de Altanza - Crianca D.O. Rioja
(Tempranillo)

Figuero 4 mesos Roure D.O.Ribera del Duero
(Tempranillo)

Cuatro Gotas D.O. Rioja
(Tempranillo i garnatxa)

CAVES - CAVAS

Charlotte Rigaud Brut Nature
(Macabeo, xarel-lo, parellada)

Gran Amat Brut Nature

1700 €

1600 €

15,00 €

15,00 €

1750 €

2200 €

15,50 €

1700 €

1700 €

1700 €

1700 €

19,00 €

21,50 €

1700 €

1700 €

16,50 €

Todas las pizzas pueden ser SIN GLUTEN o BLANCAS

Totes les pizzes poden ser SENSE GLUTEN o BLANQUES




PASTES - PASTAS

Spaghetti o Macarrons
Spaghetti o Macarrones

CARNS i PEIXOS
CARNES y PESCADOS

Salmé a la planxa amb verdures | .
Salmén a la plancha con verduras ™+ 18,80 €

ENTRANTS Per picar
ENTRANTES Para picar

Coca de vidre amb tomaquet

14,00 €
Salses: napolitana, bolonyesa, a lall,

Coca de cristal con tomate 5,00 € carbonara [, xampinyons
Salsas: napolitana, bolohesa, al gjo, P : .
Coca de vidre amb pernil ibéric 3 ccrbonorcp' , champifones : Sipia ala planxa / Sepia a la plancha >4 1600 €
Coca de cristal con jamén ibérico 1900 € Lasanya bolonyesa & = Bacalla Otto / Bacalao Otto o 18,50 €
Seitons en vinagre / Boquerones en vinagre »<e 11,00 € Lasafia bolofiesa  ~ 14,00 € Bacalla qngb C%cbd confitada, panses, pinyons i
. canonges fregits =
Patates braves / Patatas bravas 8,00 € mggg::gn:;g;%\\’/ee:%t';?fagmtmcdes Bacclc?o con gebolla confitada, pasas, pifiones y “da
Mini croquetes de pernil & gratinadas & 14,00 € candnigos fritos 18,50 €
Mini croquetas de jamén 10,50 € Filet de porc ibéric amb salsa de xampinyons ¢ B
. 2 4 . Solomillo de cerdo ibérico con salsa de champinones * 1750 €
Calamar l'andalusa / Calamar a la andaluza # »«= 15,00 € \ Tenim pasta SENSE GLUTEN
\3=/4 Tenemos pasta SIN GLUTEN Entrecot de Girona amb salsa pebre o roquefort =
Tallines (tallarines) saltejades / Tallarines salteadas @ 16,00 € Entrecot de Girona con salsa pimienta o roquefort * 22,00€
Musclos de roca al vapor / Mejillones de roca al vapor @ 14,50 € PASTES FARCIDES - PASTAS RELLENAS Hamburguesa OTTO - tomaquet, ceba caramel-litzada,
baco, formatge i ou amb patates fregides . « B
Pebrots del padré / Pimientos del padrén 900 € Raviolis amb gorgonzola i pera Hamburguesa OTTO - tomate, cebolla caramelizada, ¥ 10O
Raviolis con gorgonzola , ~ beicon, queso y huevo con patatas fritas 16,00 €
Graellada de verdura amb salsa romesco &P y pera ¥ 17,00 € . L
Parrillada de verdura con salsa romesco 14,50 € ) Escalopa milanesa amb guarnicié o
Mezzaluna amb ﬁgues i formatge de cabra Escalopa milanesa con guarnicién 14,00 €
Gaspatxo andalus / Gazpacho andaluz 950 € Mezzaluna con higos y . &
) queso de cabra : 1700 €
Peixet fregit / Pescadito frito »= 13,00 € PLATS COMBINATS
Espinacs a la crema gratinats = M
Espinacas a la crema gratinadas 950 € pLATos COMBINADOS
. JVVVVV\ Llom, croquetes, amanida i patates fregides 3 =
Hﬂggg%g ggbp%igigisft{fgédes . 950 € Lomo, croquetas, ensalada y patatas fl’gItCIS : 13,00 €
Bacd, ous i patates fregides &
Beicon, huevos y patatas fritas ¥ © 11,50 €
Les nostres AMANIDES
Nuestras ENSALADAS ANAANANANANANA
Amanida de I'hort / Ensalada de la huerta 10,00 €
Tomaquet de I'horta amb ventresca i ceba de Figueres <
Tomate de la huerta con ventresca y cebolla de Figueres 14,00 € R .
?
Carxofes estil Otto / Alcachofas estilo Otto 14,00 € MENU' DE LARROS
Alvocats amb llagostins . MENU DE ARROZ
Aguacates con langostinos ¥ o0l 1450 € , . e , T
(només migdies)/(sélo mediodias)
Amanida “César” [ Ensalada “César” PED o 14,00 €
. . o Amanida verda
Amanida Noruega (enciam, salmé, pinya, Calamars a I'andalusa
formatge feta, nous, vinagreta de mostassa) Arros a la cassola
Ensalada Noruega (lechuga, salmén, ping, .
queso fetq, nueces, vinagreta de mostaza) & [ »< 1450 € ) POSTRES: )
Fruita del temps, crema catalana, gelat, iogurt natural
Amanida de burrata amb tomaquet de I'hort
Ensalada de burrata con tomate del huerto 14,50 €
Ensalada verde
Timbal d’escalivadai bacalla | o, Calamares Ia la cmdlqluzc
Timbal de escalivada y bacalao 14,50 € 972 20 34 54 @otto_llafranch Arroz a la cazuela
o . - : POSTRES:
Al-lérgies i intolerancies / Alergias y intolerancias Fruta del tiempo, crema catalana, helado, yogur natural
Fruits secs Gluten ~ Lactics Ous Mol-luscs Crustacis . Peix
Frutos secos ; Ldcticos o HllJJevos 0 Moluscos Crustdceos »<= Pescado 3000 €




